
 
 
 
 
 
 

 

Samedi le 25 février 2012 à 20h00 
Dimanche le 26 février 2012 à 12h00 

 
 

Amuse bouche 
 
 
 
 
 

Plats Froids 
Huîtres de Marennes, Huîtres fumées Maison 

Les deux Harengs 

 Maquereaux fumés 

Salade de Crevettes 

Crevettes Roses, Sauce à l’Orange 

Saumon mariné et Saumon fumé 
 
 
 

 

Plats Chauds 
Huîtres gratinées sur Lit d’Epinards 

Terrine de Poisson tiède, Coulis de Tomates 

Moules marinières 

« Vis Stamppot », Sauce Moutarde 

Encornets de Calamars « Façon des Iles » 

Skrei de Norvège au Vin Blanc, 
Emulsion de Persil 

Noix Saint Jacques poêlées, 
Sauce à la Facon du Chef 

~~~ 
Salades et Crudités 

Riz 
 
 

Buffet de Desserts 
 
 

39 € par personne 
 

Certains plats sont susceptibles d’être changés en fonction du marché. 


