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o HUSSEREN 1es CHATEAUX BUFFET HUSSEREN Les CHATEAUX:));

DU PECHEUR

Samedi le 25 février 2012 a 20h00
Dimanche le 26 février 2012 a 12h00
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Amuse bouche
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Plats Froids
Fuitres de Marennes, Huitres fumées Maison
Les deux Harengs
Maquereaux fumés
Salade de Crevettes
Crevettes Roses, Sauce a I'Orange
Saumon mariné efaumon fumé

EDR_ED V. EPF

Plats Chauds
Huitres gratinées sur Lit d’Epinards
Jerrine de Poisson tiéde, Coulis de Tomates
JMoules mariniéres
«Vis Stamppot », Sauce Moutarde
Encornets de Calamars « Facon des lles »

Skrei de Norvege au Vin Blanc,
Emulsion de Persil
Noix Saint Jacques poélées,
Sauce a la Facon du Chef
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Salades et Crudités
Riz

Buflet de Dessexts

39 € par pewsonne

Certains plats sont susceptibles d’étre changé®ection du marché.
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